OSTERSUND-FROSO
SLALOMKLUBB

KARLEKSMUMS/CHOKLADRUTOR
(ca 20-24 stora bitar)

Ingredienser Glasyr:

225 g smor 75 gr smor

2 dI mjolk % dl starkt kaffe

5 agg % dl kakao

4% dl strosocker 1% msk vaniljsocker

1% msk vaniljsocker 5 dlI florsocker

1% dl kakao

3 tsk bakpulver Garnering:

6 dl vetemjol 1 dl kokosflingor
GOr sa har:

Satt ugnen pa 175°. Smorj och broa en langpanna ca 30x40 cm eller lagg i ett bakplatspapper. Smalt smoret,
hall i mjolken och 13t det svalna. Vispa agg och socker pdsigt, garna med elvisp. Sikta ner vaniljsocker, kakao,
bakpulver och mjél genom en sil. Tillsdatt smoér och mjélk och blanda allt till en jamn smet. Hall smeteni
formen. Gradda i mitten av ugnen ca 20 minuter. Glasyr: Smalt sméret i en kastrull, tillsatt kaffe, kakao,
vaniljsocker och florsocker och blanda val. Tag ut kakan ur ugnen, Iat den sta en stund. Bred glasyren 6ver den
varma kakan och str6 éver kokosflingorna.



